


30年中餐廚藝經驗，

早期深耕高雄星級飯店與內地國際連鎖飯店，

2019年歸國後，任職花蓮太魯閣主廚，

發起在地共好概念、與在地小農契作，

用以花蓮好山好水好農物的資源融入30年的鑊氣魂，

打造台粵混血的煙波花蓮太魯閣手路菜，

道道真實好味，邀您一一細細品賞!

Who had 30-years Chinese culinary experience of local-chain 

hotels in Kaohsiung and international-chain hotels in greater 

China. Back to Taiwan, to be a chef at Lakeshore Taroko and excel-

lent-used his skills to fit the local ingredients creating the Taiwan-

ese-Cantonese ambicultural gourmets to let the gourmand enjoy 

Lan’s DNA delicates.

餐廳靈魂-煙波花蓮太魯閣主廚『藍孝先』

∥漫饗食堂∥

The soul of the Lento, Chef Blue Lan
The Lento



∥漫饗食堂∥

擁有30年粵菜廚藝-藍孝先主廚私藏招牌菜

來煙波花蓮太魯閣必嘗口袋美味!

擁有30年粵菜廚藝-藍孝先主廚私藏招牌菜擁有30年粵菜廚藝-藍孝先主廚私藏招牌菜

蔥油餅
Scallion Pancake

NT$180

豬肉產地：台灣 Origin of Pork : Taiwan

吉安芋頭糕
Jian Taro Cake

NT$140

豬肉產地：台灣 Origin of Pork : Taiwan

川味曼波魚
Sichuanese Ocean Sunfish

NT$240

欲知詳情請洽現場服務人員


































